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GROUPE DE CONDITION-   N° D’ART.  DÉSIGNATION TYPE POIDS / UNITÉ
PRODUITS NEMENT

L I S T E  D ’ A S S O R T I M E N T

en vrac

en sac 
 
 

en sac

en sac

en sac

en sac

20035
20038
20047
20060
20525

20093 31110
20099 31111
20103 31112
20109
20526

40034
31123
20111 
20116
30189
20602
20691
30076
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30145
20097
20814 31234
20084
30128
31350
31133
31135
31137
31353
31352
31359
31142
31143
31280
31472
31480

20113
30004
30014

31092
40765
30826

30913
20655
40416
20543
20091

farine blanche  type 400 en vrac
farine panifiable  type 550 en vrac
farine mi-blanche   en vrac
farine bise   en vrac
farine bise foncée  en vrac

farine blanche  type 400 25 kg
farine panifiable  type 550 25 kg
farine mi-blanche   25 kg
farine bise   25 kg
farine bise foncée  25 kg

farine Graham   25 kg
farine paysanne clair  25 kg
farine complète   25 kg 
farine de seigle foncée  25 kg
farine de seigle égrugé   25 kg
farine d’épeautre  claire  25 kg
epeautre complet égrugé   25 kg
farine de maïs   25 kg
maïs soufflé égrugé   12.5 kg
farine pour biscuits   25 kg
farine pour panettone   25 kg
semoule de blé dur  HWG-M03 25 kg
semoule de blé dur  HWG-F 25 kg
farina pour pizza (HWM)   25 kg
farine «Pane della casa»   25 kg
pain forestier  50 % 25 kg
pain de seigle au malt  50 % 25 kg
pain d’épeautre complet  100 % 25 kg
pain torsadé clair 100 % 25 kg
pain torsadé foncé 100 % 25 kg
pain torsadé UrDinkel 100 % 25 kg
pain au maïs  50 % 25 kg
pain du berger  50 % 25 kg
pain aux noix  50 % 25 kg
pain Vitality  100 % 25 kg
Baguette d'épautre pommes-curcuma 100 % 25 kg

flocons de froment   25 kg
flocons d’avoine   25 kg
flocons d´avoine I   25 kg

ASCO-Forte   25 kg
Volex plus   25 kg
Volumina   25 kg

mélange de graines   25 kg
darkener   25 kg
sel de cuisine iodé déshydraté   25 kg
biscuit émietté   25 kg
fin finot de blé tendre   25 kg

Farines normales

Farines spéciales

Flocons de céréales

Améliorants

Produits de complément


